B PULMAO SUINO CONGELADO
HG Foods

Cédigo do produto: Data de emissio: Reviséao: 00
383000 06/10/2026

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°: 0025/2366

ESPECIFICACAO TECNICA (PADRAO DE QUALIDADE)

IDENTIFICACAO DA EMPRESA

HG FOODS LTDA — Abatedouro Frigorifico - RUA SAO JOSE, N° 15 — Centro
S30 Joaquim de Bicas — MG, CEP: 32920-000 CNPJ: 21.718.267/0010-80 I.E.: 514.307963.43-86

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Miudos Congelados de Suinos — Pulmao

CARACTERISTICAS DE QUALIDADE

Matéria-prima: Pulmdes de suino provenientes de carcagas inspecionadas e aprovadas para consumo humano,
obtidos durante o processamento e devidamente higienizados.

Aspecto: Peca integra, com formato caracteristico do pulmao suino, limpa, sem sinais de deteriora¢do e
adequadamente congelada.

Cor: Coloragao caracteristica do pulmao suino, variando de vermelho-clara a vermelho-escura, conforme as
caracteristicas naturais do produto.

Odor: Caracteristico de mitdos suinos, sem odores anormais ou sinais de deterioracdo.

Textura: Firme e elastica, caracteristica do tecido pulmonar suino, sem altera¢des anormais de consisténcia.
Presenca de contaminantes: Auséncia de corpos estranhos (metal, pldstico, madeira, pelos, sujidades), codgulos
excessivos, residuos de conteldo gastrointestinal ou outros materiais estranhos ao produto.

CARACTERISTICAS DE PROCESSO

Cortes de inspegao Aceitdvel na parte interna
Cortes na pega Aceitdvel
Hematomas Auséncia
Gordura Auséncia
Contaminagdo gastrointestinal e biliar Auséncia

Peca integra Conforme padrao visual
Corpos estranhos Auséncia
Ganglios Auséncia
Outros 6rgdos | Pedagos de outros 6rgdos aderidos .

Auséncia

Alergénicos: produto livre de substancias alergénicas

DESCRICAO DO PRODUTO E CONDICOES DE PROCESSO

=  Produto processado de forma continua seguindo as legislacGes vigentes aplicdveis aos produtos desde o
transporte e chegada do animal no frigorifico (bem estar animal), com todo o controle no processo de abate e
processamento até o envio ao consumidor final, seguindo o que determina nos Programas De Auto Controle.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Microorganismo Padrio
Coliformes Termotolerantes Méax. 104 UFC/g
Salmonella: Auséncia em 25g
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DESCRICAO TECNICA DO PRODUTO

Propriedades dimensionais Caracteristicas
Peso Unitario (média) 0,962kg (0,920kg a 1,005kg)
Largura (média) 22,5¢m (21,0cm até 24,0cm)
Espessura (média) 8,25cm (7,5cm até 9,0cm)
Comprimento (média) 32,2cm (31,0 cm até 33,5¢m)
Teor de Gordura superficial (%) Nao Aplicavel

INFORMAGOES NUTRICIONAIS

Informagao Nutricional

PORCOES POR EMBALAGEM: Rende até 200 por¢des

QUANTIDADE POR PORCAO 100g %VD*

Valor energético (kcal) 143 7
Carboidratos totais (g) 1,2 10
Acucares Totais (g) 0

Aclcares adicionados (g) 0 0
Proteinas (g) 6,2 8
Gorduras totais (g) 13 24
Gorduras saturadas (g) 2,1 10
Gorduras trans (g) 0 0
Fibra Alimentar (g) 0 0
Sédio (mg) 72 3
Colesterol 10 3
Ferro 405 17

*Percentual de valores diarios fornecidos pela por¢do.

= Este produto ndo contém alergénicos
= N&o Contem Gluten

ESPECIFICAGOES DE EMBALAGENS E PALETIZAGCAO

Descrigao

Padroes

Material da embalagem primaria

Saco plastico PEBD pigm. azul impresso

Fechamento da embalagem Primaria

Produto institucional, expedido em saco de polietileno azul
timbrado identificado, pesado, etiqguetado externamente.

Peso embalagem vazia unid. Primdria

Primaria 75g

Conservagdo da embalagem

Sem Danificagdes

Registro MAPA / SIF / DIPOA 0025/2366
Peso Liquido 20a25kg
Paletizacdo

Peso bruto do combo = 1000kg
Dimenc¢éo=1120x900x1080
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ESPECIFICACOES DE CONSERVAGAO — TRANSPORTE — VALIDADE

O produto é acondicionado em cdmaras frigorificadas, mantendo-se o produto congelado a -18°C. O transporte é feito em veiculo
refrigerado tipo termoking a temperatura de -18°C.

CONSERVACAO DOMESTICA
Dentro do prazo de validade conservar/consumir até:

Freezer-12°C ou mais frio (Emb. fechada) Vide Validade
Congelador -10°Ca -8°C (Emb. fechada) 8 meses
Geladeira inferior a 4°C (Emb. fechada) 5 dias

(*) Quando armazenado bem fechado na prépria embalagem. Quando aberto e exposto a venda, o produto deve ser
comercializado em 3 dias.

VALIDADE: 365 dias (até 12 meses)
OUTRAS INFORMAGOES

EAN: 7894611149776

DUN: 97894611149779

COD. INTERNO: 383000

PADROES FOTOGRAFICO/ FOTOS DA MATERIA PRIMA

PADROES FOTOGRAFICO/ FOTOS DO PRODUTO EMBALADO

! PROIBIDA VENDA FRACIONADA

PARA FINS INDUSTRIAIS NAQ CONTEH GLUT

INDUSTRIA BRASILEIRA PESO DA ENBALAGEY
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ETIQUETAS E INDENTIFICAGAO DO PRODUTO (PRIMARIA/SECUNDARIA)

PULMAO

MIUDOS CONGELADOS DE SUINO

DATA DE
FABRICACAO | LOTE KX XX

VALIDADE: XX XX XX

Proibida a venda fracionada. _
Uso para fins industriais. B

Em freezer (- 12°C ou mais frio): 365 das
Em congelador - 12°Ca - §°C): 180 das

NAO CONTEM GLUTEN Erbfechack no refigerador ( 2Ca T°0): § dias

Registro no Ministério da Agricultura
SIFIDIPOA Sob n° 0025/2366

PALETIZACAO

QUADRO DE CONTROLE DE ALTERAGAO

N° DA -
REVISAO DATA JUSTIFICATIVA RESPONSAVEL
00 06/10/2026 Criacdo Brenda Lacerda
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