>
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HG Foods
Cédigo do produto: Data de emisséo: Reviséo: 01
403074 13/03/2026 Data:02/10/2026

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°: 0013/2366

ESPECIFICACAO TECNICA (PADRAO DE QUALIDADE)

IDENTIFICAGCAO DA EMPRESA

HG FOODS LTDA — Abatedouro Frigorifico - RUA SAO JOSE, N° 15— Centro
SdoJoaquim de Bicas— MG, CEP: 32920-000 CNPJ: 21.718.267/0010-80 |.E.: 514.307963.43-86

IDENTIFICACAO DO PRODUTO
Carne congelada de suino com osso- Ponta de costela

CARACTERISTICAS DE QUALIDADE

Matéria-prima: Porg¢do terminal das costelas do suino proveniente do carré ou da costela suina, composta pelas
extremidades ésseas das costelas com musculatura e gordura adjacentes.

Aspecto: Peca fracionada contendo as pontas das costelas, com ossos curtos e carne aderida, podendo apresentar
formato irregular caracteristico da extremidade da costela, mantendo a integridade dos tecidos musculares e
dsseos.

Cor: Caracteristico de carne suina.

Odor: Caracteristico de carne suina.

Textura: Caracteristico de carne suina.

Contaminantes: Auséncia de corpos estranhos (metal, plastico, madeira, pelos, sujidades).

CARACTERISTICAS DE PROCESSO

Pelos Soltos: Auséncia

Tintas de carimbo: Auséncia

Graxa/Oleos: Auséncia

Contaminacéo Fecal/ Gastrointestinal: Auséncia
Vacina/Lesdes: Auséncia.

DESCRICAO DO PRODUTO E CONDICOES DE PROCESSO

=  Produto processado de forma continua seguindo as legislacGes vigentes aplicdveis aos produtos desde o
transporte e chegada do animal no frigorifico (bem estar animal), com todo o controle no processo de abate e
processamento até o envio ao consumidor final, seguindo o que determina nos Programas De Auto Controle.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Microorganismo Padrao
Coliformes Termotolerantes: Max. 104 UFC/g
Salmonella: Auséncia em 25g
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DESCRICAO TECNICA DO PRODUTO

Propriedades dimensionais Caracteristicas
Peso Unitario (média) 210g (120g até 300gg)
Largura (média) 9,5cm (6,0cm até 13,0cm)
Espessura (média) 3,0cm (1,0 cm até 5,0cm)
Comprimento (média) 13,5 cm (12c¢m até 15cm)
Teor de Gordura superficial (%) Nao Aplicavel
INFORMAGCOES NUTRICIONAIS
Informagao Nutricional
PORCOES POR EMBALAGEM:
Rende até 100 porgdes
PORCAO 100g %\VD*
Valor Energético 123kcal =513 kJ 9
Carboidratos Og 0
Proteinas 12g 19
Gorduras Totais 8g 15
Gorduras Saturadas 1,9g 9
Gorduras Trans Og
Fibra Alimentar Og 0
Sédio 63mg 3

% VD (*): Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores, dependendo das necessidades energéticas. (**) Valor diario ndo especificado

= Este produto ndo contém alergénicos.
* Nao Contem Glaten

ESPECIFICACOES DE EMBALAGENS E PALETIZACAO

Descrigdo

Padroes

Material da embalagem primaria

Saco de Polietileno

Dimensdes de embalagem secundaria

572x340x160 (caixa bandeja)

Fechamento da embalagem Primaria/ Secundaria

Embalado a vacuo/ Secundaria selada com filme encolhivel PEBD

Peso embalagem vazia unid. Primaria/ Secundaria

Primaria 11g / Secundaria 430g

Conservacdo da embalagem

Sem danifica¢bes

Registro MAPA / SIF / DIPOA

0013/2366

Peso Liquido da caixa

22kg a 24kg

Quantidade pecas por caixa / Embalagem

Aproximadamente de 12 a 14 pegas

Paletizacdo

Embalagens por Lastro = 05 unidades.

N¢ de Lastros por Pallet = 09 unidades.

N¢ de Embalagens por Pallet = 45 unidades.
Peso bruto do pallet=1.015kg a 1.025 kg
Dimencdo=1.112x938x149
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ESPECIFICACOES DE CONSERVACAO / TRANSPORTE/ VALIDADE

O produto é acondicionado em camaras frigorificadas, mantendo-se o produto congelado a -12°C ou mais frio. O
transporteé feito em veiculo refrigerado tipotermoking a temperatura de - 12°C ou mais frio.

CONSERVAGCAO DOMESTICA

Dentro do prazo de validade conservar/consumir até:

Freezer-12°C ou mais frio (Emb. fechada) Vide Validade
Congelador-10°Ca -8°C (Emb. fechada) 8 meses
Geladeirainferiora4°C (Emb. fechada)) 5 dias

Quando armazenado bem fechado na prépria embalagem. Quando aberto e exposto a venda, O produto deve ser

comercializado em 3 dias.

VALIDADE: 365 dias (até 12 meses) data vide embalagem

OUTRAS INFORMACOES
EAN: 7894611147086

DUN: 97894611147089

COD. INTERNO: 403074

PADROES FOTOGRAFICO/ FOTOS DA MATERIA PRIMA
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ETIQUETAS E INDENTIFICACAO DO PRODUTO
(PRIMARIA/ SECUNDARIA)

PONTA DE COSTELA CONG.CX FRIALL

Gross Weigth Quantity Production Packing Date Manter
Peso Bruto Quantidade Data de Produgdo Congelado
00,000kg 00 DD/MM/AA -12°C
Total Keep Frozen
Weight | Tara Total Cod. Caixa Data de Validade AT -12°C Or
FUNTA DE GUSTELA Of The 0,000 0000000000 DD/MM/AA Colder
SUINA .
Peso Liquido
403074
CARNE CONGELADA DE SUINO COM 0SSC
Registro no Ministério da Agricuitura SIF/DIPOA Sob r* 001212366 DD/MM/YYYY
i -
P s ” || 00000000000000000000000000000000000000!
FABRICAGAQ | VALIDADE Ly L
DD- MM- YY| DD- MM- YY | - 12°c D‘.)INIWYYYY
Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode 00000000000000
causar danos a satide. Para sua seguranga, siga as instrugdes abaixo:
cor D no refri

ou micro- ondas. Mantenha o produto cru separado de
outros alimentos. Ndo lave o produto cru antes do manuseio
Lave com agua e sabdo as superficies de trabalho

(incluindo tabuas de corte), utensilios e mios depois de
manusear o produto cru. consuma somente apos cozido,
frito ou assado completamente.

Embalagem aberta:
pps.m mantenha congeladoa - 12°C
& consunm antes de 30 dias.

Se descongelar, ndo congelar novamente.
PESO DA EMBALAGEM: 11 g
NAO CONTEM GLUTEN.
PRODUZIDO POR: HG F00S LTDA
RUA SKO JOSE, 15 - CENTRO - SAO JOAQUIM DE
BICAS « NG - CEP: 32920000 - Fone (31 3554-4368
CNPJ.: 21,118 257/0010-3C - | £.: 514.007963.43.86
INUSTRIA BRASILERA

{ — Corles Suinos —
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EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO

572x340x160 PALETIZACAO

FOOD
SERVICE

e o

S — 301AH3S
oood

)

QUADRO DE CONTROLE DE ALTERAGAO

N° DA REVISAO DATA JUSTIFICATIVA RESPONSAVEL
00 13/03/2026 Criagdo Barbara Santos
01 02/10/2026 Atualizagdo Brenda Lacerda
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